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Systém

Vazeni obchodnf partnefi, rozhodli jste se pro spoluprdci s nasi spolec¢nosti a
proto vas chceme podrobné sezndamit s celym systémem a predat vim tim podrobny

ndvod na podnikédni ve spolupraci s ndmi. Uleh¢i vam prvni kroky.
Vyhody ,,malé* fransSizy

Nemadte pevnou pracovni dobu a nemadte $éfa. Jste samostatny a svobodny
podnikatel s vlastni odpovédnosti za vlastni vysledky. Nemate stanovenou zadnou
povinnou osobni produkci a neni vasi povinnosti kazdy mésic zprostifedkovat prodej

nasich produktt. Za svou kariéru jste v plné mife zodpovédni sami.

Za bézné podnikani v ramci fransizy platite vidy vysoké penize, za které si
kupujete fungujici systém, ale také presné instrukce, jak ma byt pfesné vybavena
Vase provozovna, jak ma ktery zaméstnanec vypadat i dals{ detaily. Prikladem
takovych podniku je napf. KFC, McDonald, Shell, OMV.

Mala fransiza si vice zakladd na kvalitnich a pozitivnich referencich
spotfebitele. Je vyzkousené, zZe pokud se nékomu produkt libi a je s nim spokojeny,
fekne o ném dal$im lidem ve svém okoli. Napf. kdyz jdete do kina na skvély film,
nebo navstivite bdje¢nou restauraci, zcela prirozené se s prateli podélite o svij
zazitek a doporucite jim ndvstévu stejného podniku. Nicméné pokud oni navstivi
film, restauraci, nebo si poridi stejny vyrobek jako jste jim doporucili, dostanete od
obchodnika, kina, restaurace néjakou odménu? Odménu za to, Ze jste jim privedli
nového zdkaznika a ten jim zvysil obrat? Pravdépodobné ne. V nasem systému jsme si
tohoto védomi, a pravé proto se s vimi za takové doporuceni rozdélime o ¢dst nasi
marze, protoze si vazime vaseho dobrého slova na adresu nasich produkti. A tim

vydélame vSichni - vd$ znamy vyuziva skvélych produktt stejné jako vy, my mdame co



proddvat a vy ziskdavate odménu za kazdy nakup takového clovéka. A to i v pripadé, ze

si nakupuje sdm, bez vasi pritomnosti.
Podnikani bez rizika

Protoze nemusite vlastnit kapitdl na to, abyste mohli zacit podnikat, jak je
tomu v béznych pfipadech (napf. zafizeni provozovny, nebo vyrobni linky), mtze se do
spoluprédce s ndmi vrhnout skute¢né kazdy - tedy pokud se vam lib{ a chutnaji vdim
nase produkty. To je zcela zasadni a naprosto nezbytny, ale zaroven jediny predpoklad
pro uspéch.

Navic s ndmi muzete zacit podnikat i vedle toho, co v soucasnosti délate. Muzete
nadale délat své a jen sem tam, ¢as od ¢asu, nékomu doporucit tfeba dobré vino a
néco k nému. I timto zpuisobem muzete zacit generovat pro sebe i své blizké dals{

zdroj pravidelného pfijmu, bez toho abyste ohrozili ty pfijmy, které pravé mate.

Nebudete sami, protoze od nds mate vzdy pomocnou ruku. Od prvniho
momentu vaseho podnikani. Mdte svého manazera, v referen¢nim marketingu se
nazyva sponzorem. Nikoli snad proto, Ze bude platit vase ucty, ale protoze nese
zavazek poskytovani opory ve vasich krocich, bude vam radit a pomahat, abyste od
prvniho okamziku zvlddli vSechny kroky systému. Zpravidla je to ¢lovék na vyssi
pozici, zvladd vSechny kroky systému a je schopny fidit a vést vétsi skupinu partnera.
Pokud pravé tomuto ¢lovéku prokdzete, ze to se spolupraci myslite vdzné, coz
dokazete svou vlastni aktivitou, garantujeme vam, Ze praveé od néj se vim dostane
nejlepsi pomoci. Pro¢? Protoze odménovani je genidlné postavené tak, ze kazdy
manazer je finan¢né zainteresovan na vasem vysledku diky systému meziprovizi.
Proto se bude snazit vam co nejrychleji predat své znalosti a dovednosti a pomoci
k rychlému rastu, a to minimalné na stejnou pozici, jako je on sam. To je pravy opak
konkurence. Zkuste si predstavit, Ze ve svém zaméstnani zajdete za svym nadfizenym
a feknete mu: ,Pane fediteli, Vy jste tak zkuSeny a uspésny, pomuzete mi prosim,
abych se co nejdiive dostal na vasi pozici?* Asi tusite, co by se stalo. U nds je tomu
ale jinak. Manazer zajdsd a vrhne se s vami do préce je$té intenzivnéji - pokud to

skutecné myslite vazné.
Kdo jsme
Zakladatelé spole¢nosti jsou lidé, které svedl dohromady spole¢ny pohled na

svét. Milujeme Spanélsko, taméjsi mentalitu, v $ir§im pohledu pak stfedomofi viibec,

pohodovy styl zZivota a povazujeme stejné véci za dulezité. Treba dobré jidl, piti a



nedocenitelnou hodnotu ¢asu, kdy je vaim dobfe. Mnozi z nds maji za sebou
zkusenosti z vy$siho korpordtniho managementu a jednoho dne jsme si rekli, ze by
bylo dobré vyuzit sviij ¢as k né€emu, co nds bavi, co mdme radi a cemu opravdu
véfime. Chceme také vdim pomoci udélat prvni maly, ale velmi dulezity kracek na této
ndrocné, ale krdasné a smysluplné cesté.

Madme radi pfirozeny béh véci, a tak vybirame jen ty produkty, jejichz vyrobci
se nenechali strhnout trendem ruznych chemickych dochucovadel, barviv, écek, u
suSenych Sunek tfeba uméle klimatizovanymi sklepy, u vinafti napf. chemickymi
hnojivy atd. zkrdtka nepfirodnimi aditivy, kterd véci urychluji nepfirozenym
zpusobem. To sice snizuje naklady, ale zaroven také kvalitu. Jsou totiz véci, které se
uspéchat nedaji.

Vysledkem kombinace nasich odbornych znalosti, mnohaletych zkusenosti,
peclivého vybéru a osobni znalosti vSech dodavatelu (vinafu, vyrobct jamonu, syru,
oliv atd.), pro néz jsou tradi¢ni po generace predavané zkusenosti a postupy svaté, je
ztetelné vyprofilovand nabidka vin a dal$ich delikates s jasnou filozofii.

Zakladni pfidanou hodnotou a jedinec¢nosti je pak vlastni skladba a kombinace
jednotlivych produkti, ktery vychdzi jednak z konzultaci se znalci v jednotlivych
oborech (sommeliéri, cortadofi, znalci oliv a olivovych oleju atd.), nase vlastni
chutové zazitky a vice nez 2 roky testovani ladéni v nasem Tapas baru Café Jamdn
v Dolnich Bfezanech. Proto nase motto ,,Dokonaly chutovy akord®. Totiz teprve ve
spojeni a sladéni téchto jedineénych produktt je kouzlo gastronomického zéazitku, o

ktery se chceme také Vasim prostfednictvim podélit s co nejvétsim poctem lidi.

Pro¢ jsme se rozhodli pro tento zptsob prodeje?

Prodejnich metod existuji spousty. Jedna z nejpouzivanéjsich je dnes
(s rozvojem socidlnich siti a IT technologii ) pomoci sofistikovanych reklamnich
kampani (PPC, Google, Sklik, Facebook, Instagram...). UrCité se i Vam stalo, ze jste se
na néco na internetu podivali a v ndsledujicich dnech na Vas vSude mozné
wvyskakovali“ reklamy pravé na to, co jste pred nedavnem hledali. Inteligentni
retargetingové reklamni systémy tohle uméji velmi dobre. A pfi dobre nastavenych
kampanich se tak da prodat bez osobniho kontaktu prakticky cokoliv.

Jenomze my neproddvame ,cokoliv® ale vysledek prace a srdce spousty lidi a to
si zaslouzi prece jen ,,0 néco® osobnéjsi pristup od lidi, ktefi védi co nabizeji a maji k

tomu sami vztah.



Nas produkt = Vas uspéch

Abyste byli uspésni je nutné ziskat jistotu a presvédceni v souvislosti nejen

s produkty a nasi spolecnosti.
Spanélska vina, susené sunky Jamén a dalsi speciality

Neékteré zdroje uvadéji puvod zpracovani vinné révy z doby 5000 - 6000 let
pf.n.l. na tizemi dnedniho Recka, jiné dokonce 8000 pf.n.I na izemi dne$nf Gruzie.
Vino kazdopadné patfi k lidské kultufe po tisice let. Naléval ho Jezi$ svym apostolum
v predvecer svého zatcenti, pili ho anticti filozofové Sokrates, Archimedes, nebo
Dionysos ... Prakticky mizeme fict, Ze vino jde se vzdélanym ¢clovékem téméf od
pocdtku jeho existence.

Po celd tisicileti se vino vyrdbélo Cisté prirodnimi postupy, chemicky pramysl
se svymi , zlepsovaky* existuje jen poslednich asi 200 let. Co z toho vyplyva? Ze to jde
i bez chemie.

Nabidka nasi vinotéky je vysledkem mnoha let peclivého vybéru z produkce
malych a stfednich predevsim §panélskych vinafstvi. V prubéhu podrobného
seznamovani Vds ¢eka krdsnd cesta objevovani lidského umu, tradice, vztahu
k pfirodé, roding, rodné zemi a pudé. Pozndte organicka vina mistrti svého femesla a
jejich krasné pribéhy. Védéli jste napt. Zze biodynamické zemédélstvi (ve svété vinara
svétove velmi cenény certifikit Demeter, jehoz ziskdni trva minimdlné 5 let) znamena
napiiklad to, Ze ¢as na sdzeni vinice a sklizen hroznt se fidi také polohou hvézd a
mésice? Vysledkem jsou neuvéfitelné krdasnd dobrd a zajimava vina, kterd spolu

s ostatnimi delikatesami stejné filozofie tvofi nekone¢ny a nadherny chutovy akord.
SUSENE SUNKY JAMON

Suseni masa je jednim z nejstarSich zpusobt konzervace potravin vibec.
Historické prameny se rtizni, nicméné spolehlivé 1ze prvni zminky o tomto zptsobu
upravy nalézt v pramenech z doby Catdn el Censora za dob RiSe fimské jiz ve 3.
vyvoznich artiklt tehdejsi Hispdnie. A stejné jako u vin i zde se proces suseni témeér
2000 let obesel bez chemie a dalsi urychlovact. Téchto tradi¢nich metod se drzi nasi

dodavatelé dodnes. Cas zkrdtka neosidite. Nasi dodavatelé patii mezi §picky svétové



produkce od ,,zdakladniho“ Jamoénu Serrano az po $pickové Jamony Ibérico de Bellota,
které patfi k tomu vibec nejlepsimu, co lze v oblasti suseného masa na svété poridit.
Vysledkem ptvodnich, po mnoho generaci preddavanych postupt bez klimatizovanych
chladiren, écek ¢i barviv je tézko popsatelna chut, aroma, barva a konzistence
tenkého platku susené Sunky, ktery se na jazyku rozplyva podobné, jako tfeba uzeny
losos. A pritom je to v podstaté velmi jednoduché: jen maso, trocha soli a ¢as. Nic vic.
Se zakladnimi informacemi o jednotlivych druzich, nazvoslovi a typech Jamonu Vas
postupné sezndmime, a i tady Vds cekd dlouhd krdsna cesta objevovani{ a pozndvani.

Absolutni dokonalost je pak ve vhodné kombinaci s vinem a dal$imi specialitami.

Vina, suSené Sunky a ostatni delikatesy v nasi nabidce nekoupite ve velkych
retailovych retézcich, které nabizeji Sirokou skdlu produkta. S kvalitou je to jiz horsi,
protoze zde jde zejména o cenu a z hlediska poskytované informace a souvislosti je to
jiz uplna nula. Ne vzdy je mozné k takovému produktu néco kloudného dohledat ani
na internetu. A to je zavazek nasi spole¢nosti. Chceme nejen na cesky trh doddvat
kvalitni vina, kterd potési znalce i laika, a to nejen chuti, viini a barvou, ale také
souvisejicimi informacemi, pfibéhem a moznosti spojeni s dalsimi produkty tak, ze
vznikd harmonicky celek a jedineény gastronomicky zazitek - a to i z pohodli vaseho
domova, nebo domova vasich zakaznikt. To samoziejmé klade vysoké naroky na
vybér Spickovych produkti. Ovsem ani zde neplati, Ze kvalitu pozndte podle ceny.
Vsechny produkty podléhaji pred jejich uvedenim do obéhu podrobnym testim
naSich sommeliérti i majitele spolecnosti. A to nejen z hlediska kratkodobych
ochutndvek nékolika dousku. Testujeme i dlouhodobé ucinky. Prosté chceme zajistit,
aby vds po poziti tfeba celé lahve u pfilezitosti néjaké vyznacné udalosti ve vasi
rodiné, na druhy den nebolela hlava a mohli jste normdlné fungovat. I takovy detail je

pro nds dulezity.

Samoziejmé ze se objem produkce nékterych - zejména téch nejlepsich vin

v limitovanych Sarzich - v jednotlivych letech lisi. Tim se vyviji i cena, a v nékterych
pripadech se muze ménit i vlivem klesajictho objemu dostupnych lahvi na trhu. Proto
do nasi nabidky zafazujeme nové produkty a nékteré, ty vyprodané a spotfebované
(vypité) zase vyfazujeme. Ke kazdému novému vinu ovSem pristupujeme se stale
stejnou péci, laskou a odpovédnosti. Tim zachovdvdame stédle funkéni systém a pro vas

moznost vydélku po dlouhd léta nasi spoluprace.

Urcité souhlasite, Ze k tomu, abyste zprostfedkovali prodej vina, nemusite byt
odborniky. Uplné staci, kdyz vam vino chutnd. V. mnoha ohledech tak misto

sahodlouhych popist staci fict: ,Honzo, to je skvélé vino, to musi$ ochutnat.“ A



pokud zachutnd i Honzovi, je tu dost velky predpoklad, Ze neztstane u jedné lahve. A
pokud narazite na nékoho, kdo chce védét vic, je tu nase podpora - v prvni fadé
detailni informace o viné od sommeliéra, pohled naseho majitele, ktery kazdé vino
osobné testuje na sobé, a to dokonce i nékolikrét, v nékterych pfipadech i nezavisla
hodnoceni od riznych organizaci a spolkt. A pokud by ani to nestacilo, muzete si

objednat fizenou degustaci, kde se o vaseho klienta postara zkuseny sommeliér.

Co se tykd podrobnych a odbornych informaci o vinech, jamonu a dal$ich
specialitdch je to jednoduché. Mate k dispozici kvalitni katalogy, webovou stranku,
showroom (kavdrnu), kde je mozné produkty pfimo zakoupit. Pokud jste kdekoliv

v terénu staéi vyplnit objedndvku ptes e-shop.

Z HLEDISKA CENOTVORBY UPLATNUJEME JEDNODUCHE PRINCIPY.

Kazda véc md néjakou hodnotu. V oblasti potravinafstvi (nejen) bohuzel tlak na
cenu dovedl nékteré vyrobce k pouzivani riznych , pomuicek®, ktera vyrobu urychli a
tim padem i zlevni, md vSak fatdlni dopady na kvalitu. VSichni tak mdme k dispozici
sirokou nabidku velmi levnych, ale vesmés také velmi nekvalitnich potravin. Tohoto
stavu vyuzili néktefi ,,obchodnici| ktefi pak z kvalitnich potravin udélali néco
exkluzivniho a pro bézného spotrebitele prakticky nedostupného a nepfirozenymi
marzemi se tak snazi dosahovat rychlych, ale nepfirozenych ziski. My ale
povazujeme kvalitni gastronomii za zcela pfirozenou a tomu odpovidad i pfirozena
cena. Urcité najdete levnéjsi vino nebo levnéjsi jamon, ale bézné nenajdete levnéjsi
vino, syry ¢i olivy v takovéto kvalité. Nasim cilem je svého druhu misionafstvi
v oblasti dobrého jidla. Nedéldme to zadarmo a ani vy to nebudete délat zadarmo,
véfime na pfirozenou odménu za dobfe odvedenou praci a kvalitu a to dlouhodobé,
nikoliv na snadné, rychlé zbohatnuti.

Maloobchodni cena je stanovenad tak, aby byla porovnatelnd a zaroven
konkurenceschopnd v rdmci jinych nabidek. Samoziejmé se muze stdt, Ze v ramci
napf. celoevropského porovnani nékde narazite na mali¢ko lepsi cenu. V takovém
pripadé je dobré védét, jak vyslednou cenu navysi doprava ze zahranici i to, zda se u
prodejce aktuadlné nejednd o tzv. lezak a vyprodava prebytecné zasoby pod
maloobchodni cenou.

Maloobchodni ceny plati pro vSechny zdakazniky. Samoziejmé kromé partnert
nasi spole¢nosti. Vy jako partnefi mdte pravo provizniho zvyhodnéni, a to na kazdé
jednotlivé lahvi nebo jakémkoli dalsim produktu. Toto zvyhodnéni je zdvislé na
kariérni pozici, jeZ je zavisld jen na historické vysi obratu, ktery jste s nas{

spole¢nosti uskutecnili.



A ted to nejdulezitéjsi. Dokazete se na 8. pozici dostat jen pfimym, tj. osobnim
zprostfedkovanim prodeje nasich produkti? Ano. A pokud se timto smérem budete
ubirat, znamena to, ze vydélavate Sestimistnou ¢dstku - moznd kazdy mésic, moznd za
rok. To zdlezi jen na vasi snaze. Kdyz se ale zamyslite pracujete sice jako partner, ale
hlavné jako OSVC. Kdyz prodavite, vydélavite. Kdyz jste na dovolené, v4s vydélek je
nula. Pokud ptjdete pouze touto cestou, zbytecné se Sidite. Cilem naseho Zivota prece
neni prace. Prdce je jen prostfedek na to, jak si splnit svoje cile a vydélavat tfeba na
plazi, kdyz lezite, anebo si uzivate mofe s rodinou. Partnerstvi a provize lze vyuzit i

jinak. Moudre.
Skute¢né podnikani

Uz vite, Ze partnerem nasi spole¢nosti se stdvate ndkupem , startovaciho
balicku®. Jeho cena se pohybuje v zavislosti na aktualni nabidce v rozmezi 3.500,- az
4.500,- K¢ a prilis casto se neméni. Ve skutecnosti je to set vybranych vin, syra,
susenych Sunek Jamon atd., ktery si mtzete otevfit, vypit a vychutnat sami, s rodinou
nebo prateli, tak abyste osobné poznali a objevili i své vlastni preference chuti, viiné a
vyrazu. Muzete je ale pouzit tfeba i jako ddrek. To zdlezi Cisté na vds. V setu nejsou
zamérneé nejdrazsi vina, protoze jakmile se stanete partnery, muzete si tato vina jiz
pofidit za zvyhodnénou partnerskou cenu a okamzité tak ¢erpat prvni provize, nebo

chcete-li odménu.

PROC PRAVE TATO CENA ZA STARTOVACI BALICEK?

Zde dvou duvodu:

1) Za tuto cenu dostanete dostatecné reprezentativni vzorek nabidky
proto, aby Vas Vase prdce chytla za srdce (i kdyz v tomhle pripadé spise za jazyk,
ale to tak neznf)

2) Castka nenf na jednu stranu tak vysokd, aby vytvofila pro vétsinu lid{
nepfekonatelny vstupni prdh, ale na druhd strané nenf zase uplné mald, aby ji
vyuzil kazdy, kdo to chce jen zkusit a naddle v praci nepokracovat. Mdme prosté

zdjem o ty z Vas, kdo to mysli vazné.

Kazdé vino a kazdy produkt ma svou bodovou hodnotu. Body se vam scitaji po
cely zivot, nikdy neklesdte a neni potfeba ani pozici obhajovat. Jednoduse v ramci

bodu stale jen rostete.



Startovaci bali¢cek ma ,hodnotu®“ 16 bodu a protoze se muze stat, ze se nékdo
chce stat partnerem napf. v ramci nasi degustace, kde mu zachutnaji tfeba jen tfi
vina, je tu dal${ mozZnost - jednorazovym ndakupem libovolnych vin a dal$ich specialit
dle vlastniho vybéru v celkové hodnoté 16 bodu. Tim se stdvate vy, nebo nékdo

z va$ich zndamych partnerem a muzete zacit vyuzivat vyhody systému.

Provizni tabulka:

Urover 1 2 3 4 5 6 7 8
Pocet bod(i 0- 60 61-120 | 121-300 | 301-750 | 751 - 2330|2331 - 7550(7551 - 12104 nad 12100
Hodnota bodu (Y) 12 K¢ 15 K¢ 20 K¢ 24 K¢ 28 K¢ 31 K¢ 34 K¢ 37 K¢

Aktualni bodové hodnoty jednotlivych produktt jsou ke stazeni na webovych
strankach. Tabulku aktualizujeme pribézné s novymi produkty v nabidce. Hodnoty
bodu se zpravidla neméni (vyjimecné pfi uprave cen zpusobenymi napiiklad
extrémnimi vykyvy kurzu koruny atp.), pro vysi provize plati vidy aktudlni hodnota

k datu provedeni transakce..

Za zprostfedkovani nového partnera tak ziskavate 16 bodu a vase provize je:
16 x Y K¢ = Z K¢.

Za jedno jediné doporuceni.

Pokud je ale vasim cilem, abyste po kariérnim Zebficku postupovali co
nejrychleji, budete jiz od 2. pozice Cerpat tzv. meziprovizi, protoze z kazdého
uzavieného obchodu ve vasi obchodni skupiné, tzn. i pokud byl obchod uskutec¢nén
nékterym z partnert ,pod vami® ziskavate body. V pripadé, ze je mezi vimi a vasimi
pfimymi obchodnimi partnery pozi¢ni rozdil v aktudlni{ kariére, tak z kazdého jejich
zprostfedkovaného obchodu, a to i v pfipadé, Ze jste u néj osobné nebyli, ziskavate

dil¢f odménu - meziprovizi.



Obrat obchodni skupiny:

/

OP1 OP2 OP3

Celkem 63 bodu = 2. pozice 16 bodu 16 bodt 16 bodu

i

OP-obchodni partnerstvi

Pfiklad z prvniho mésice spolupréce (obr. vyse). Stavdte se nasim obchodnim
partnerem (OP), jste na 1. pozici a v prubéhu prvniho mésice feknete o této prilezitost
3 svym znamym, ktef{ se rovnéz stanou partnery (OP1-3) a poridi si vlastni sadu vin
k ochutndvce, nebo objednaji v celkové bodové hodnoté 16 a vice bodu. Tak jako tak
to pro vas znamena 48 bodu. Dva z nich (OP1-2) otevfeli sva vina z bali¢ku s prateli a
diky tomu se uskutecnil dalsi obchod. V jednom pripadé za 4 body, ve druhém
pripadé za 6 a 5 bodu. V&s celkovy bodovy prirtstek je 63 bodu a od dalstho mésice se
dostavate na 2. pozici kariéry.

A vaSe provize v tomto pripadé?
3x 16 bodu (za uzavrena partnerstvi) x 12 K¢/bod na 1. pozici = 576 K¢
Nenf to sice nic moc, ale za to, Ze par lidem feknete o dobrém viné muzete jit tfeba

kazdy mésic zdarma do kina.

Body za zprostfedkované obchody OP1-2 se vdm sice naéitaji do vasi kariéry,
¢imz se dostavate od dalstho mésice na 2. pozici, protoze jste ale vy i OP1-2 na 1.

pozici kariéry nevznikd rozdil mezi pozicemi a tim nemadte ani ndarok na meziprovizi.



V dalsim mésici to ale bude vypadat uplné jinak. Pro jednoduchost
predpoklddejme, stejny obrat jako na vySe uvedeném obrédzku, jen s tim rozdilem, ze
Vy uz jste na 2. pozici.
3x 16 bodu (za uzaviena partnerstvi) x 15 K¢/bod na 2. pozici = 720 K¢
Meziprovize OP1: 4x (15 K¢/bod na 2. pozici - 12 K¢/bod na 1.pozici) = 12 K¢
Meziprovize OP2: 11x (15 K¢/bod na 2. pozici - 12 K¢/bod na 1.pozici) = 33 K¢

Celkem: 765 K¢
Opét tedy kino, nebo tfeba vecefe pro 2 zcela zdarma?

Ze tfeti pozice muze ale uz jediny mésic vypadat tfeba takto:
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64 bodu 98 bodu 156 bodu 32 bodu 188 bodu 133 bodu
x 5 Ké/ bod x 5 Ké/ bod x 5 Ké/ bod x 5 K&/ bod x 5 K&/ bod x 5 K¢/ bod

320 K¢ 490 K¢ 780 K¢ 256 K¢ 1.504 K¢ 780 K¢



Celkem meziprovize: 4 390 K¢

Zajimavosti vy$e uvedeného prikladu je, Ze vypoctena provize jiz vyplyva Cisté
z produkce obchodnich partnerti pod vami. Vy sami jste vdaném mésici nemuseli
uzaviit jediny obchod. Ale pokud se tak stalo, mdte ndrok na pfimou provizi z III.

provize a tim vydélate jesté vic.

Pokud bychom tedy pfipocetli vasi osobni produkci, kterd bude stejnad jako
v prvnim pfikladu, s tim rozdilem, Ze jste na III. pozici, tak bude vase celkova provize:
3x 16 bodu (za uzaviena partnerstvi) x 20 K¢/bod na 3. pozici = 960 K¢
Meziprovize OP1: 4x (20 K¢/bod na 3. pozici - 12 K¢/bod na 1.pozici) = 32 K¢
Meziprovize OP2: 11x (20 K¢/bod na 2. pozici - 12 K¢/bod na 1.pozici) = 88 Ké
Celkem osobni produkce: 1080 K¢

Celkem vcetné meziprovize: 5470 K¢

Z prikladu je patrné, jak vyhodné je budovani obchodni skupiny, kterd vas
nejen posouva rychleji v kariére, ale takeé diky meziprovizim zacne ¢asem vydélavat
vice, nez jste schopni ziskat sami svou vlastni praci. A to je nejdulezitéjsi vyhoda.
Kdysi jeden velky prumyslnik prohldsil: ,Radéji budu mit 1 K¢ z prace 100 lidi, nez

100 K¢ ze své vlastni prace®.

Je jasné, ze vySe uvedeny vydélek je spiSe zajimavym bonusem k bézné praci.
Nicméné pokud to vezmete vazné, tak prave od 5. pozice zacind skute¢ny business a
meziprovizné se posouvate o fad vys. Jen uvedeny priklad ze 6. pozice znamena 13 511
K¢ a to tak malou produkci na 6. pozici nelze ani predpoklddat, protoze je dobré mit
na paméti, Ze obchodnim partnerem se muze stat uplné kazdy - jednotlivy

spotfebitel, nebo tfeba kavdrna ¢i restuarace.

Dovedete si predstavit, Ze pak Cerpate meziprovizi z kazdé prodané lahve,
kterou ¢i$nici nabidnou hostim? Restaurace pritom viibec nemusi byt vase - jen jste
se kdysi zminili, Ze by bylo fajn, aby méli v nabidce nase vina a o zbytek se tfeba jiz
kompletné postaral manazer na vy$si pozici. UZ vnimadte tu obrovskou pfilezitost,

kterou mdte pred sebou?

Chcete se na néco zeptat? Jsme tu pro Vas na partner@jamonarna.cz
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